No: 639 - Mahreg Isareti

SAFRANBOLU KITIRI

Tescil Ettiren

SAFRANBOLU BELEDIYESI

Bu cografi isaret, 6769 sayili Sinai Milkiyet Kanunu kapsaminda
29.05.2019 tarihinden itibaren korunmak Uzere 30.12.2020 tarihinde
tescil edilmistir.

Degisiklik ilani:
01.07.2021 tarih ve 104 sayih Bilten



Tescil No 1 639

Tescil Tarihi : 30.12.2020

Basvuru No : C2019/065

Basvuru Tarihi 1 29.05.2019

Cografi Isaretin Ad1 : Safranbolu Kitirt

Uriin / Uriin Grubu : Unlu mamul / Firincilik ve pastacilik mamulleri, hamur isleri, tatlilar
Cografi Isaretin Tiirii . Mahreg isareti

Tescil Ettiren : Safranbolu Belediyesi

Tescil Ettirenin Adresi : Yeni Mah. Sadri Artug Cad. Belediye s Merk. Safranbolu KARABUK
Cografi Siir1 : Karabiik ili Safranbolu ilgesi

Kullanim Bi¢cimi . Safranbolu Kitirt ibareli asagida verilen logo ve mahreg isareti amblemi

iiriiniin kendisi veya ambalajimin iizerinde yer alir. Mahreg igareti amblemi
ve Safranbolu Kitir1 ibareli logo {irliniin veya ambalajmin iizerinde
kullanilamadiginda, isletmede kolayca goriilecek sekilde bulundurulur.

Uriiniin Tanim ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Safranbolu Kitirt; ekmeklik bugday unu, gida amagli kullanilan bugday kepegi, aycicek yagi, su, yumurta,
ceviz i¢i, findik i¢i, badem i¢i, beyaz toz seker, kabartma tozu, safran ve tar¢indan iiretilen unlu bir mamiildiir.

Uretimde baharat olarak kullanilan safran; Crocus sativus L. (Iridaceace) tiiriine giren bitkilerin stigmalarinin
turuncu-kirmizi renkli u¢ kisminin yag ve balmumu icermeyecek sekilde teknige uygun olarak kurutulmasi ile
iretilir. Safranbolu ilgesine de adin1 veren baharat olarak kullanilan safran; Safranbolu Kitirina kendine has tat ve
sar1 rengini verir.

Ayrica Safranbolu Kitir1 iiretiminde istenilen gevrekligin saglanmasi adina gida amagh bugday kepegi
kullanilmasi, pisirme, kurutma siiresi ve ustalik becerisi son derece 6nemlidir.

Uretim Metodu:

Bilesen Listesi

Asagida verilen miktarlar ortalama olarak verilmistir:
Ekmeklik bugday unu (500 g)

Gida amagli kullanilan bugday kepegi (200 g)
Aygicek yagi (170 ml)

Beyaz toz seker (250 g)

Su (250 ml)

Yumurta (2 adet)

100 g ceviz i¢i / findik i¢i / badem i¢i (Tercihe gore en az biri ya da bir kag1 kullanilir.)
Hamur kabartma tozu (10 g)

Baharat: Safran (Safranbolu’da iiretilen safran, 0,1 g) ve tar¢in (10 g)



Uretim Asamalari

Bilesen listesindeki bilegenlerin tiimii karistirilarak hamur hazirlanir ve bu hamur istenen kivama gelene
kadar yogurulur.

Yogrulan hamur tepsilere alinir. Yaklasik 170 °C’deki firinda ortalama 15 dakika bekletildikten sonra tam
olarak pisirilmeden sekil verilmek iizere firindan alinir. Firindan alinan hamur ortalama 3x5x1 cm boyutlarinda
olacak sekilde kesilerek parcalara ayrilir ve yan gevrilerek tekrar tepsilere dizilir. Firin sicakliginin yaklagik 100
°C’ye distirtilerek 1 saat kadar iiriiniin kurumasi ve kizarmasi saglanir. Daha sonra 2 saat kadar sogumaya birakilir.
Hazirlanan {irtin gida ile temasa uygun seffaf plastik poset ambalajlar igine konulur ve daha sonra genellikle bez
torbalarin igine yerlestirilerek tiiketiciye sunulur.

Uriiniin tiiketiciye ulastirilana kadar tiim asamalarinda temiz ve kuru yerlerde, kokulardan ari bicimde, oda
sicaklig1 kosullarinda muhafaza edilmesi saglanir. Uriin igin tavsiye edilen tiikketim tarihi; {iretim tarihinden itibaren
6 aydir.

Cografi Simir icerisinde Gerceklesmesi Gereken Uretim, isleme ve Diger islemler:

Safranbolu Kitirinda iiretiminde en belirleyici unsurlar; {iretimde kullanilan bilegen listesi, iiretim agamalari
ile ustalik becerisidir. Bu sebeple iriiniin tiim iretim asamalari, belirtilen cografi simir igerisinde
gergeklestirilmelidir.

Denetleme:

Denetimler; Safranbolu Belediyesinin koordinatorliigiinde; Safranbolu Belediyesi, Safranbolu flge Tarim ve
Orman Miidiirliigi ile Safranbolu Ticaret ve Sanayi Odasindan birer iiyenin katilimiyla 3 kisiden olugsan denetim
mercii tarafindan gergeklestirilir.

Denetimler yilda en az bir kere yapilir. Sikayet iizerine veya gerekli goriilen hallerde ayrica denetim
yapilabilir. Yapilan denetimler; 6769 sayili Sinai Miilkiyet Kanunu uyarinca raporlanarak her yil diizenli olarak
Safranbolu Belediyesi tarafindan Tiirk Patent ve Marka Kurumuna sunulur.

Denetim mercii, Safranbolu Kitir1 cografi isareti kullanim bi¢iminin uygunlugunu, bilesen listesi ile iiretim
metodu boliimlerinde belirtilen kriterlere uygun olarak iiretim yapilip yapilmadigini kontrol eder. Denetim esnasinda
tespit edilen uygunsuzluklar ile alinmasi gerekli tedbirler denetlenen ilgili kisi, kurum veya kurulusa bildirilir.

Denetim mercii, kamu kuruluslarindan veya 6zel kuruluslardan veya bunlarda gérevli uzman gercek veya
tiizel kisilerden denetimin gerceklestirilmesi sirasinda faydalanabilir veya hizmet satin alabilir. Tescil ettiren,
haklarin korunmasinda hukuki siiregleri yiiriitiir.



