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Kullanim Bi¢imi
Diger bilgiler ektedir.

: 183

: 22.05.2006

: C2006/009

. Safranbolu Lati Gida San. ve Tic. Ltd. Sti.

: Kastamonu Karayolu 7. Km. Cevikkoprii Mevkii

Safranbolu KARABUK

: Safranbolu Lokumu
. Lokum

: Mahreg Isareti

: Turkiye

: Safranbolu

: Markalama

Teknik Ozellikleri ve denetim bigimi ekte verilen cografi isaret; 20.03.2014 tarih ve
28947 sayili Resmi Gazetede ilan edilmistir. 555 sayili Cografi Isaretlerin Korunmasi
Hakkindaki Kanun Hiikmiinde Kararname’nin 12 nci maddesi geregince 22.05.2006
tarithinden gecerli olmak tizere tescil edilmistir.



Tescil No 183
Cografi Isaret : Safranbolu Lokumu

Uriiniin Tanim ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Seker, su, nisasta ve sitrik asit ile igine ¢esitli malzemeler eklenerek de yapilan triindiir.
Safranbolu Lokumu ge¢misten giiniimiize uzun yillardir Safranbolu ile anilan ve Safranbolu’ya 6zgii

bir lokumdur.

Uretim Metodu:

Safranbolu Lokumu

Asagida degerleri bulunan su kullanilmalidir.

Parametre Analiz Degeri Y o6netmelik Degeri
PH 7.6 >6.5ve>95
Sertlik (FS) 19.3 *

Floriir (mg/L) 0.06 15

Kalsiyum (mg/L) 53.3 *
Magnezyum (mg/L)  14.6 *

Nitrat (mg/L) 3.0 50

Nitrit (mg/L) >0.005 0.5
Amonyum (mg/L) >0.05 0.5

Kloriir (mg/L) 3.83 250

Stlfat (mg/L) 1.0 250

Aktif Klor (mg/L) Yok 0.5

*Yonetmelik degeri verilmemistir.

Bakir kazanin igerisine 10 It su, 50 kg toz seker, 5.8 kg nisasta, 56 gr sitrik asit karistirilarak
eklenir. Bakir kazanin kullanilmasinin nedeni, karisimm agir pisirmesi ve 1s1y1 orantili ileterek lezzetini
etkilemesidir. Eklenen karigimin igerisine 50 It su ilave edilir ve kaynayinca kadar karistirma iglemine
devam edilir. Karigim 3,5 saat lokum kivamini alincaya kadar kaynatilir. Kaynama derecesi lokumun
kivamini alabilmesi i¢in yazin 115 C, kisin 110 C‘dir. Kaynayan lokum tahta kaliplara 4 kg’luk olarak
dokiiliir. Kaliplara lokum dokiilmeden dnce kaliplarin igerisine gidalarin pisirmesinde kullanilan yagh
pisirme kagidi yerlestirilir.  Ayrica kaliplarda kullanilan tahtanin yiizeyinin piiriizsiiz olmasi
gerekmektedir. Kaliplara dokiilen lokum 16 saat dinlenmeye birakilir. Kaliplarda dinlendirilmis lokum
300 gr hindistan cevizi serilmis mermer tezgah iizerine doluma hazirlanmak i¢in aliir. Lokum
mermer tezgah iizerine alinirken kalibin yagh kagith olan yiizeyi alta gelecek sekilde dizilir. Ust kismi
1slatilmis siingerle nemlendirilerek ters ¢evrilir. Boylece yagli kagit olmayan yiizeyine hindistan cevizi
yapismis olur. Ayni islem bu sefer yagh kagith olan kalibin yiizeyi 1slak siingerle nemlendirilerek
yagh kagit soyulur. Soyma isleminden sonra bu yiizeye her kalip i¢in 300 gr olacak sekilde 11-13
kalibresindeki findik dizimi yapilir.



Tescil No : 183
Cografi Isaret : Safranbolu Lokumu

Lokum findik ve hindistan cevizi ilavesi ile kaplanmasi neticesinde lokum somagi denilen uzun rulo
sekline getirilerek kesme makinesinde dilimlenmek suretiyle kesilir ve satiga sunulabilecek duruma
getirilerek imalat agamasi tamamlanmis olur. Bir adet Safranbolu lokumu; 2 cm kalinlik, 3 cm
capindadir.

Diger gesitlerde ¢esni maddesi olarak; Giillii lokumda 3,5 kg giil mayasi, Sakizli lokumda 60 gr
sakiz, Antep fistikli lokumda 20 kg Antep fistig1 ilavesi yukarida kullanilan teknikle kaynatma
asamasinda kullanilir. Kullanilan Antep fistig1 tescilli kirmizi i¢ kavrulmus Antep fistig1 cesididir.
Cesniler lokumun kivam derecesine gelmesine 10 dakika kala katilmaktadir. Bunun sebebi katilan
cesnilerin (Antep fistigi, giil mayasi, sakiz, safran suyu) fazla kaynatilarak kendilerine has tat, koku

gibi 6zelliklerini kaybetmemesini saglamaktir.

Safranli Safranbolu Lokumu
Asagida analizi sonucu belirtilen ve hijyen sartlarina uygun olmak kosuluyla su kullanilir.

Suyun baziénemli parametreler bakimindan kimyasal 6zellikleri;

Parametre Analiz Degeri Yonetmelik Degeri
PH 7.6 >6.5ve>9.5
Sertlik (FS) 19.3 *

Floriir (mg/L) 0.06 15

Kalsiyum (mg/L) 53.3 *
Magnezyum (mg/L)  14.6 *

Nitrat (mg/L) 3.0 50

Nitrit (mg/L) >0.005 0.5
Amonyum (mg/L) >0.05 0.5

Kloriir (mg/L) 3.83 250

Stlfat (mg/L) 1.0 250

Aktif Klor (mg/L) Yok 0.5

Bakir kazanin igerisine 10 It su, 50 kg toz seker, 6.1 - 6.25 kg nisasta, 56 gr sitrik asit
karistirlarak eklenir. Bakir kazanin kullanilma nedeni ise; agir pisirmesi ve 1siy1 orantili iletmesine
istinaden lezzete etkisi olmasidir. Eklenen karisimin igerisine 50 It su ilave edilir ve kaynayincaya
kadar karigtirma iglemine devam edilir. Karigim 3,5 saat lokum kivaminmi alincaya kadar kaynatilir.
Kaynama derecesi yazin 120 C, kisin 115 C ‘dir. Kaynama islemi tamamlandiktan sonra lokum bakir
kazanin igerisinde ilitilmaya birakilir. Bu sirada ayr1 bir kapta 15 gr Safran, 11t 1lik suyun iginde
bekletilirken 3-3,5 1t ¢cdven suyu ve 3 kg toz seker mikserle ayr1 bir kapta 15 dakika ¢irpilarak krema
haline getirilir. Bakir kazan igerisinde 1litilan lokuma yapilan krema karigtirilarak ilave edilir. Krema
lokuma iyice karistirildiktan sonra safran suyu ve 20 kg Antep fistig1 ilave edilip 5-10 dakika

karistirilir.



Tescil No : 183
Cografi Isaret : Safranbolu Lokumu

Lokum tahta kaliplara 5.35 kg olarak dokiiliir. Kaliplara lokum dokiilmeden once kaliplarin igerisine
gidalarin pisirmesinde kullanilan yagli pisirme kagidi yerlestirilir. Ayrica kaliplarda kullanilan
tahtanin yiizeyinin piiriizsiiz olmas1 gerekmektedir. Kaliplara dokiilen safranli lokum 16 saat
dinlenmeye birakilir. Kaliplarda dinlendirilmis lokum mermer tezgah iizerine alinir ve alinirken
kalibin yagli kagitli olan yiizeyi alta gelecek sekilde dizilir. Kalibin yagh kagit olmayan yiizeyi
wslatilmis siingerle nemlendirilerek 300 gr hindistan cevizi serpilir ve ters ¢evrilir. Ayni islem bu sefer
yagl kagith olan kalibin yiizeyi 1slak stingerle nemlendirilerek, yagl kagit soyulur. Soyma isleminden
sonra kalan yiizeye hindistan cevizi ilavesi ile kaplanmasindan sonra kesme makinesinde dilimlenmek
suretiyle kesilir ve satisa sunulabilecek duruma getirilerek imalat asamasi tamamlanmig olur. Bir adet

Safranl Safranbolu lokumu; 2* 2*2 cm kiip seklindedir.

Kullanim Bigimi :

SAFRANBOLU LOKUMU ibareli cografi isaretin kullanim sekli asagida belirttigi gibidir;

- Uretici gergek ve tiizel kisiler, iiretimlerinde SAFRANBOLU LOKUMU ibaresini ambalajlari
iizerinde kullanabileceklerdir. Ancak bu ibare iirlin marka ve sirketin ad/unvaniyla birlikte kullanilmali
ve marka ad ve unvami olusturan yazi karakterlerinden kiigiik olarak kullanilmalidir. Aymi sartlar
firmalarin kullanacaklar1 tabelalar i¢in de gecerlidir.

- Cografi isaretin adi olan SAFRANBOLU LOKUMU ibaresi yan yana veya SAFRANBOLU
yukariya gelecek seklinde alt alta yazilarak kullanilabilecektir.

- Sirket marka / unvaninin yaninda cografi isaretle birlikte vasif bildiren liiks, 6zel, light vb.
halki yaniltacak ibareler kullanilmayacaktir.

- Ureticiler, fabrika ve satis yerlerinde tabelalarda yine yukarida bahsedildigi gibi firmanin
marka ve unvaniyla birlikte cografi isaretin ismini kullanabilecektir. Sadece SAFRANBOLU
LOKUMU gibi ibare tek bagina kullanilmayacaktir.

- Uriinler net dolum miktar1 firmaya 6zel tasarlanmis karton kutulara dolum yapilarak vakumlu

shrink makinesinde shrinklenir ve satisa sunulur.

Denetleme:

555 SayiliKanun Hiikmiindeki Kararnamenin 20 inci maddesi geregince, bagkalarmin ayni
iiriindi iiretimlerinin teknik 6zelliklerine uygunlugunun denetimi;

- Safranbolu Sanayi ve Ticaret Odasindan 1 (Bir) Kisi,

- Tarim ilge Miidiirliigiinden 1 (Bir) Kisi,

- Safranbolu Belediyesinden 1 (Bir) kiginin, katilimi ile olusturulacak bir komisyon tarafindan
yapilir. Komisyon ii¢ kisiden olugmaktadir. Denetim islemi hammadde girisinden {iriin satisa kadar
devam etmektedir. Uretimde ise iiretim metodunun dogru uygulanmasi, kivam derecesi, kesim
Olciileri, paketleme kosullar1 ve depolama kosullar1 kontrol edilir. Satigsa sunulan {iriine raf 6mrii takibi
yapilir. Ayrica sikayet veya siliphe iizerine her zaman toplanarak tiyeleri arasindan 3 kisilik denetim

birimden olusacak ve denetim komisyonunca denetimlerini yapacaklardir.



